
ــاقو ی ــردن چ ــز ک ــد تی ترفن
آشپزخانه با وسایلی به جز چاقو

تیزکن
ً برای شما هم پیش آمده باشد که با یک چاقوی کند مواجه احتمالا
شوید. چاقوی کند نه تنها کلافه کننده است، بلکه خطر آن هم بیشتر
است زیرا شما به آن نیرو وارد می کنید تا بهتر کار کند. در نتیجه
ممکن است کار به جاهای باریک برسد و همین نیروی بیش از حد، کنترل
چاقو را از دست شما بگیرد. پس برای این که از این اتفاق جلوگیری
کنید، باید چاقوی خود را تیز کنید. اما اگر دستگاه چاقو تیز کن

در اختیار نداشته باشیم، چگونه باید این کار را انجام دهیم؟

1.استفاده از یک ماگ 
اگر می خواهید چاقوی خود را تیز کنید ، همه ی آن چیزی که نیاز
دارید، یک جسم زبر و سفت است. ماگ دقیقا همان وسیله ای است که به
آن نیاز دارید . اکثر ماگ ها از جنس سرامیک هستند. سرامیک هم یک
ماده بسیار سفت و سخت است. به همین دلیل می توانید برای تیز کردن

چاقو از آن استفاده کنید.

برای انجام این کار ماگ را برعکس کنید و به دنبال قسمت زبر و
دایره ای شکل در انتهای آن باشید؛ یعنی دقیقاً تکیه گاه ماگ که
روی میز قرار می گیرد. تنها کاری که باید انجام دهید، این است که
چاقو را روی این قسمت بکشید. فقط به زاویه چاقو دقت کنید؛ دقیقا
مثل همان موقع که از چاقوتیز کن استفاده می کنید و بعد از چند

بار ضربه، می توانید به سراغ طرف دیگر چاقو بروید. 

2.استفاده از یک چاقوی دیگر 
بله، بهترین راه برای تیز کردن چاقو می تواند استفاده از یک
چاقوی دیگر باشد. اگر ماگ و یا بشقاب نتوانست چاقوی شما را تیز
کند، می توانید به سراغ یک چاقوی دیگر بروید اما قبل از این کار
بسیار مهم است که روش انجامش را بلد باشید. قرار نیست که لبه های
چاقو را به یکدیگر بمالید. اگر این کار را انجام دهید، هر دو

چاقو را خراب می کنید. 
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در چنین حالتی می توانید از پشت لبه چاقو برای تیز کردن استفاده
کنید. تیزی یا برآمدگی چاقوی دیگر را در جهت مخالف لبه بگیرید که

برای تیز کردن استفاده می شود. 

3.استفاده از بشقاب 
در آشپزخانه چیز های سرامیکی زیادی وجود دارد. انتهای بشقاب هم
معمولا یکی از همین مواردی است که برای تیز کردن چاقو به درد می
خورد؛ دقیقاً مانند روش قبل که بشقاب را برعکس می کنید. قسمت زبر

دایره ای شکل را پیدا کنید و با همان روش، چاقو را تیز کنید. 

4.کاغد سنباده 
زمانی که راجع به زبری صحبت می کنیم ، هیچ چیز برتر از کاغذ
سنباده نیست. سمباده به اندازه کافی می تواند برای تیز کردن چاقو
مناسب باشد . البته نباید شروع به کشیدن کاغذ سمباده روی چاقو
کنید. به جای آن می توانید چاقو را به کاغذ سنباده بزنید. البته
شاید این کاغذ کوچک به نظر برسد اما مطمئن باشید که تفاوت زیادی

را در تیزی چاقو مشاهده خواهید کرد. 

اگر کاغذ سنباده را روی چاقو بکشید، احتمال بریدن دست وجود دارد.
فقط کافی است که کاغذ سنباده را روی یک سطح صاف قرار دهید و سپس

با لبه های چاقو روی آن بکشید. 


