
چـرا ظـرف شیشـه ای بـرای نهـداری مربـا بهتـر
است؟

5 مرداد 1404
ظروف شیشهای به دلیل خاصیت باثر بودنشان، مزهی واقع مربا را حفظ مکنند.

برخلاف پلاستی که ممن است طعم یا بوی مواد قبل را به خود بیرد، شیشه مادهای خنث است و
در طعم مواد غذای دخالت ندارد. این ویژگ باعث مشود که طعم اصل میوهها در مربا ثابت بماند و

کیفیت آن در طول زمان کاهش نیابد. 

همچنین، شیشه امان واکنش شیمیای با قند و اسیدهای موجود در مربا را ندارد و باعث بروز مزههای
ناخوشایند نمشود. این ویژگ شیشه را به انتخاب امن و مطمئن برای نهداری طولانمدت مربا تبدیل

کرده است.

ظــروف شیشــهای در صــورت درببنــدی مناســب، از نفــوذ هــوا، رطــوبت و آلودگهــا بــه داخــل مربــا
جلوگیری مکنند.

این ویژگ از کپ زدن یا تغییر بافت مربا در گذر زمان پیشیری کرده و مدت نهداری آن را افزایش
تواند محیطنفوذناپذیر نیستند، شیشه م در برابر هوا کاملا ظروف پلاستی که برخ دهد. در حالم
استریل و خش را برای مربا فراهم کند. به همین دلیل نهداری مربا در شیشه احتمال فساد را کاهش

مدهد و نیاز به نهداری در فریزر یا یخچال را هم کمتر مکند.

ی از مزایای مهم شیشه برای نهداری مربا، کم به افزایش ماندگاری طبیع آن است.

وقت مربا در ظرف شیشهای تمیز و استریل ریخته مشود، در صورت درببندی صحیح، امان ورود
،هدارنده شیمیایکند تا مربا بدون نیاز به مواد نم کم رسد. این ویژگباکتری و قارچ به حداقل م
مدتزمان بیشتری سالم و قابل مصرف باق بماند. این موضوع بهویژه برای خانوادههای که مربای

خان تهیه مکنند بسیار اهمیت دارد.
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